Karsten Stache

Fleisch- u. Wurstspezialitaten - Partyservice
Marktstr. 11

31275 Lehrte

Fon 05132-2438

Fax 05132-836259

Partyservice

...Immer ein Genuss!

warme Fleischspezialitaten
mit Beilagen

dekorativ gelegte Aufschnitt-
Kase- und Fischplatten

frische Salate
leckere hausgemachte Desserts

kalte und warme Bufetts

Preisliste gtltig ab 01. Juni 2010



warme Fleischspezialititen:

Braten: jedes Gericht ab 10 Portionen

Alle Braten erhalten Sie fertig aufgeschnitten mit schmackhafter Sol3e.

Prager Schinken schinkenbraten, mild gepokelt
Pfefferschinken schinkenbraten, herzhaft gewiirzt
SpieBbraten Nackenbraten, herzhaft gewiirzt oder gepokelt
ZWiebEIbraten Nackenbraten mit Zwiebelfullung
LaUChbraten Nackenbraten mit Lauchfillung
Broccolibraten nackenbraten mit Broceoli- Schinkenfiillung
Jégerbraten Nackenbraten mit Champignon- Schinkenfiillung
Rinderschmorbraten vom gio- sungbutten
Putenkeule knusprig gebraten mit SoRe

Lammbkeule provencal

Hirschkeule in rotweinsore

Rehkeule in rotweinsose

Wildschweinkeule in rotweinsose

welitere Fleischgerichte: jedes Gericht ab 10 Portionen

Schweinfilets mit Champignons in RahmsoRe

Schweinefi Ietpfan NE€ mit Schinken und Champignons in RahmsoRe
Schnitzel paniert gebraten, mit Champignons, in RahmsoRe iiberbacken
Sauerfleisch mit Bratkartoffein und hausgemachter Remoulade
Roastbeef mit sratkartotfeln und hausgemachter Remoulade
Spanferkel im ganzen knusprig gebacken, ca. 750 g je Port.
Spanferkelkeule geschnitten, mit SoRe

Kasseler im Blatterteig miid gepokett

Prager Schinken im Brotteig miid gepskett
PutenSChn itzel mit Blattspinat in Kase- Rahmsolie

Putenpfan NE€ mit Lauch, Méhren und Paprika in Curry- RahmsoRe
SpaniSCher HéhnChentOpf mit Tomaten und Zucchini in leckerer SoRe
Grillhaxen knusprig gebacken

HéhnChenl(EUIe knusprig gebacken

Port. 485
Port. 485
Port. 520
Port. 550
Port. 550
Port. 580
Port. 580
Port. 650
Port. 550
Port. 650
Port. 880
Port. 1 1 80
Port. 1080
port.  6.90
Port. 750
Port. 680
port.  6.00
Port. 880
je Kg 950
Port. 690
port.  6.20
port.  6.20
Port. 620
Port. 620
port.  6.20
Stek. 390
Stck. 180

Frischgewicht 350 g je Portion
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Beilagen : ab 10 Portionen je Portion:

Salzkartoffeln, Reis, Spatzle 1.10 €
Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln 1.80 €
KartOffelgratin in RahmsoRe mit Kase tberbacken 1.80 €
Sauerkraut, Rotkohl 1.30 €
Rosenkohl 1.60 €
Prinzessbohnen 1.60 €
Gemudisegratin 2.20 €
Blumenkohl, Broccoli, Karottenscheiben u. Rosenkohl in Rahmsof3e mit Kése tiberbacken
GemUsepIatte Blumenkohl, Broccoli, Karottenscheiben u. Rosenkohl 2.60 €
Suppen: ab 10 Portionen 0,331 je Portion:
Niedersachsische Hochzeitsuppe 1.90 €
Tomatencremesuppe 1.90 €
Broccolicremesuppe 1.90 €
Kartoffel-Lauchcremesuppe 1.90 €
Gulaschsuppe 2.90 €
Desserts : ab 10 Portionen je Portion:
Rote Gritze mit vanillesore 2.10 €
Weincreme mit vanitlesoge 2.10 €
Mousse au Chocolat mit vanittesore 2.10 €
Quarkcreme mit Mandarinen 2.10 €
Zitronencreme 2.10 €
Cherrycreme 2.10 €
Ananascreme 2.10 €

Frische Salatplatte:
Mohren, Tomatensalat mit Zwiebeln, Paprika, Salatgurke,
Eisbergsalat mit hausgemachtem Joghurtdressing

ab 10 Portionen je Port. 2.30 €



UNSERE BUFETTVORSCHLAGE

KLEINES FRUHSTUCKSBUFETT: ab 10 Personen pro Pers. 5.90 €

gemischte Platte mit Braten, Schinken und Mettwurst, Kaseplatte, Thiringer Mett, Eiersalat,
Brotchen und Butter

SCHLACHTEBUFETT: ab 10 Personen pro Pers. 7.90 €

frische Hausmacher Knappwurst, Rotwurst, Leberwurst, Thiringer Mett, Wellfleisch, Topfsulze,
Presskopf, Schinken, Mettwurst, Brot und Butter

BUFETT RUSTIKAL : kalt ab 10 Personen pro Pers. 13.90 €

kalter Bratenaufschnitt, verschiedene Sorten Schinken u. Mettwurst, frisches Thiringer Mett,
Sauerfleisch mit Remouladensol3e, gebratene Mettballchen, Hahnchenkeulen, Késebrett,
Krautsalat, roter Heringsalat, Geflligelsalat, Brotkorb und Butter

BUFETT RUSTIKAL : warm/kalt ab 20 Personen pro Pers. 14.90 €

kalter Bratenaufschnitt, verschiedene Sorten Schinken u. Mettwurst, frisches Thiringer Mett,
Sauerfleisch mit RemouladensolRe, gebratene Mettballchen, Hahnchenkeulen, Kasebrett, Krautsalat,
roter Heringsalat, Gefligelsalat, Brotkorb und Butter, niedersachsische Hochzeitsuppe, Prager
Schinkenbraten, Salzkartoffeln, Rotkohl, Dessert: Rote Griitze mit Vanillesol3e

BUFETT SPEZIAL : kalt ab 10 Personen pro Pers. 16.90 €

kalter Bratenaufschnitt, verschiedene Sorten Schinken u. Mettwurst, Kochschinkenréllchen mit
Spargel und hausgemachter Remoulade, Partyschnitzelchen mit gerdsteten Mandeln, 1/2 gefullte
Eier auf hausgemachter Remoulade, gefullte Hahnchenbrust, Kasebrett, garnierte Schweine-
medaillons, Fischplatte, Waldorfsalat, Heringhappen in DillsoRe, Gefligelsalat, Brotkorb und
Butter

BUFETT SPEZIAL : warm/kalt ab 20 Personen pro Pers. 17.90 €

kalter Bratenaufschnitt, verschiedene Sorten Schinken u. Mettwurst, Kochschinkenréllchen mit
Spargel und hausgemachter Remoulade, Partyschnitzelchen mit gerdsteten Mandeln, 1/2 gefllte
Eier auf hausgemachter Remoulade, geflllte Hahnchenbrust, Késebrett, garnierte
Schweinemedaillons, Fischplatte, Waldorfsalat, Heringhappen in DillsoRRe, Gefliigelsalat, Brotkorb
und Butter, Kartoffel-Lauchcremesuppe, herzhaft gewirzter Spielbraten, Kartoffelgratin,
Prinzessbohnen, Dessert: Quarkcreme mit Mandarinen und Rotweincreme mit VVanillesol3e



ITALIENISCHES BUFETT: warm/kalt ab 20 Personen pro Pers. 15.90 €

italienische Vorspeisenplatte, fruchtige Tomatencremesuppe, warme Lasagne, Parmaschinken an
Melonenspalten, italienische Mortadella und Salamiauswahl, Carpaccio vom Bio- Rind, Mozza-
rella auf Tomaten, frisch gebackenes Ciabatta, Dessert: Tiramisu

SCHLEMMERBUFETT : warm/kalt ab 25 Personen pro Pers. 20.90 €

verschiedene kalte Braten mit Kasseler, Putenbrust und Roastbeef vom Bio- Rind, dazu haus-
gemachte Remouladensofe und Preiselbeersahne, Flugentenbrust auf Waldorfsalat, Medaillons vom
Schweinefilet mit K&secreme auf Orangen, Hirschkalbsriicken mit Preiselbeeren, verschiedene
hauseigene und internationale Schinkenspezialitaiten mit Melonenballchen, Fischauswahl mit Aal,
Lachs und Forellenfilets und Meerrettichsahne, Késeauswahl mit ausgewahlten Schnitt- und
Weichkasesorten, sowie Rohmilchkése von der Biolandhof-Ké&serei Backensholz, Krabbencocktail
mit feinen Spargelstucken, hausgemachte Salate nach Wahl, Brotkorb mit Partybrotchen,
Butterplatte, warme Speisen: Broccolicremesuppe, zarte Schweinefilets mit Champignons in
Rahmsolie, Kartoffelgratin, Rosenkohl, Dessert: Mousse au Chocolat mit VanillesoRe, Cherrycreme
und Zitonencreme

FINGERFOOD BUFETT: ab 20 Personen pro Pers. 1490 €

Alle angebotenen Speisen werden in kleinen Portionen zubereitet und kénnen von der Hand oder
mit einem Kkleinen Spiel3er gegessen werden.

Kanapees und Delikatess- Schnittchen einzeln garniert, belegt mit feinem Wurst- und Bratenauf-
schnitt, hauseigenen Mettwurst- u. Schinkenspezialitdten, Pasteten und Kase, Backpflaumen im
Dorrfleischmantel, Minipartyfrikadellen, Minicevapcici, Minischnitzelchen, Chickennuggets und
Putencrossies, KasespieRRe, Pumpernickel mit Frischkdse, Bornholmer Heringsréllchen, Minibrat-
rolimépse, Minifrihlingsréllchen, Gemusestifte mit Frischkasedip, Minigebdck: Plundersticke mit
verschiedenen Fillungen, Partybrotchenmix



Canapees, Schnittchen, belegte Brotchen:

1/2 Brot od. Brotchen belegt mit :

Thiringer Mett, Wurstaufschnitt, Kése Stck. 1.05 €
Bratenaufschnitt, Schinken- und Mettwurst Stek. 1.25 €
Roastbeef, Lachs, Forelle Stck. 2.10 €

Die Brotchen sind dekorativ mit Garnitur auf Platten angerichtet.
Wir empfehlen 4 Halften je Person.
Preis fiir groéRere Mengen bitte auf Anfrage.

Canapees

runde Weilibrotscheiben, belegt mit

Thiringer Mett, Wurstaufschnitt, Kése Stck. 0.95 €
Bratenaufschnitt, Mettwurst- u. Schinkenspezialitaten Stck. 1.15 €
Roastbeef, Lachs, Forelle Stck. 2.00 €

Die Kanapees sind dekorativ mit Garnitur auf Platten angerichtet.
Wir empfehlen 5 Stiick je Person.

Delikatess- Schnittchen, einzeln garniert Stck. 1.05 €

1/4 Gersterbrotscheiben belegt mit feinem Wurst-
und Bratenaufschnitt, hauseigenen Mettwurst- u.
Schinkenspezialitaten, Pasteten und Kase

Wir empfehlen 6 Stiick je Person.

Geschirrverleih:

Messer 0.20 €
Gabel 0.15 €
Suppenloffel 0.15 €
Teeloffel 0.10 €
Essteller 0.25 €
Mittelteller 0.20 €
Dessertschélchen 0.15 €
Suppentasse mit Unterteller 0.50 €
Stehtisch weild 10.00 €

Das Geschirr erbitten wir gereinigt zurtick. Auf Wunsch ibernehmen wir die Reinigung, daftr
berechnen wir die doppelte Leihgebuhr.

Alle Preise sind Abholpreise, ab Geschéft Lehrte Marktstrale 11.

Die Anlieferung erfolgt nur auf besonderen Wunsch und nach Absprache. Wir berechnen fiir die
Anlieferung in der Kernstadt Lehrte 6.- €. Ab 180.- € Warenwert erfolgt die Anlieferung in Lehrte
Kernstadt kostenlos. Anlieferungskosten auf3erhalb Lehrte Kernstadt auf Anfrage.

Wir sind fur Sie bereit: Mo. bis 13.00 Uhr, Di.- Do. bis 19.00 Uhr, Fr. und Sa. bis 19.30 Uhr.
Wenn Sie besondere Wiinsche oder Fragen haben, nutzen Sie bitte die qualifizierte Beratung in
unseren Geschéaften.



